
 SUPPEN 

Suppen...bei uns noch hausgemacht 
 
 

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 
€ 3,90 

Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Grießnockerl 
€ 3,90 

Altbayrischer Suppentopf  
(Rinderkraftbrühe mit Nudeln, Gemüsestreifen und Rindfleisch) 

€ 4,90 

 
dazu empfehlen wir für alle, die gerne knuspern... 
Frische Breze        Stück 1,20 € 

 

 

 

UNSERE PREISREDUZIERUNG BEI KLEINEREN PORTIONEN: 

 
Gerichte von € 5,00 bis € 8,00     (- € 1,00) 

Gerichte von € 8,50 bis € 12,00    (- € 1,50) 

Gerichte von €12,50 bis € 16,00    (- € 2,00) 



SALATE 

knackig-frisch-bodenständig 

Gesundes aus dem See 
  Frische Blattsalate in Limetten-Vinaigrette mit gebratenen         
  Zanderfiletstreifen 
  € 12,90 
 

Geflügel auf Rohkost 
Marinierte Kräuter-Putenbruststreifen vom Grill  
auf knackigen Blattsalaten serviert mit unserem Hausdressing 
€ 11,90 

 Salat der Jahreszeiten 
Bunt gemischter Salatteller im Hausdressing mit  
gebratenem Mozzarella im Spcekmantel €12,90 
 
Unsere Empfehlung zu ihren Speisen: 
Vitamine zum Hauptgang 

Gemischte Salate der Saison mit unserem Hausdressing 
€ 3,80 
Hausgemachter Kartoffelsalat 
€ 3,20 

 

immer lecker dazu... 
 

geröstetes Knoblauch-Schwarzbrot 2 Stk. € 1,80 



LIEBLINGSGERICHTE UNSERER GÄSTE 

 
Frisch aus dem Ofen 

Schweinebraten mit Servietten-Knödel und _Speck-Krautsalat 
€ 9,90 

 

Bayrisches Krenschnitzel 
Zartes Schweineschnitzel mit Meerrettich  
in der Brezenpanade goldgelb gebacken, serviert mit Bratkartoffeln 
€ 10,90 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 
von der Schweinelende  
mit Pommes frites und buntem Salat, dazu Preiselbeeren 
€ 10,90 

 

Sailer Keller Pfandl 
Medaillons vom Schweinefilet auf Schwammerlsoße mit Käse 
überbacken, dazu Butterspätzle und Gemüse nach Tagesangebot 
€ 15,90 

 

Vieles auf einen Streich 
Unser Grillteller mit saftigen Medaillons vom Schweinefilet, 
Putenbrust und Rinderlende mit gebratenen Speckscheiben 1,3 und 
Grillwürstl 1,3, dazu Gemüse der Saison und Pommes frites  
€ 15,90 



LIEBLINGSGERICHTE UNSERER GÄSTE 

 
Steak 

von der Rinderlende 
mit gerösteten Speckbohnen, 
Pommes frites und hausgemachter Kräuterbutter 
€ 18,90 

Hüttenschnitzel 
Paniertes Schnitzel von der Schweinelende mit Obazden und Speck 
gefüllt, dazu knusprige Bratkartoffeln  
€ 12,90 

Das Highlight der Sailer Keller Küche 
Zarter Zwiebelrostbraten von der Rinderlende 
mit knusprigen Bratkartoffeln und buntem Salat  
€ 15,90 

Sailer-Keller´s kulinarische Rarität 
Tiroler Leber mit gebratenen Speckstreifen,  
dazu Bratkartoffeln und bunter Blattsalat  
€ 9,90 

 
Wir unterstützen die vielfältige und ausgewogene 
 Ernährung für Kinder. 
 

Für Kinder bis 12 Jahren gibt es unsere Gerichte als 
kleine Portion, zum halben Preis. 



...RUND UM FISCH! 
 

Unsere Fische sind ausschließlich frisch, Saibling und Forelle stammen aus 

dem heimischen Alpenvorland, in reinem Quellwasser  

bei besten Hygiene-Maßnahmen aufgezogen. 

Der Lachs stammt aus den Fjorden Norwegens. 
 

Forelle  
Regenbogen-Forelle im Ganzen in Butter gebraten,  
serviert mit Petersilienkartoffeln und Sahnemeerrettich 2 
€ 12,90 

 

Saiblingsfilet 
Gebratenes Saiblingsfilet 
mit Salzkartoffeln und Gemüse der Saison 
€ 16,90 

 

Fisch-Grillteller 
Filets von Edelfischen (Lachs, Zander und Saibling) und Riesengarnele 
mit Kräuterkartoffeln und Sauce Remoulade 
€ 15,90 

 

Spaghettini 
 Lachsstreifen in Sahnesauce mit Cocktailtomaten  
 und frischem Schnittlauch €11,90 
 



QUERBEET AUS DER SAILER-KELLER-

KÜCHE 

 
 

Feinschmeckerkartoffel 
Kartoffeln mit Paprika, Champignons, Zwiebeln und frischen Kräutern 
serviert mit Sauerrahm-Schnittlauchdip 
€ 7,90 

 

Herzhaftes Gemüsegröstl 
Frisches Gemüse nach Tagesangebot mit Kartoffeln, Champignons, 
Kräutern und Käse überbacken 
€ 8,90 

Knödeln aus der Pfanne 
Geröstete Semmelknödel mit Zwiebeln, Speck 1 und Ei 
€ 8,90 

Lendchentoast 
Schweinelendchen und Putenbrustmedaillons mit Champignonsauce 
auf geröstetem Schwarzbrot serviert mit buntem Blattsalatbukett 
€ 11,90 

Der vegetarische Klassiker 
Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln im Pfandl serviert   
€ 8,90 



WURST-UND BROTZEITKÜCHE 
 
 

Weißwürste 1,3 
mit süßem Senf und frischer Breze 
2 Stück € 5,50 / (jede weitere Wurst: Stück € 1,50) 

1 Paar Wollwürste  
mit Kartoffelsalat €7,90 
 

2 Paar Wiener Würstchen 1,3 mit Brot und Senf€ 5,50 
 

Currywurst 1,3 
mit Pommes frites, Salatbukett und hausgemachter Currysoße  
€ 8,90 

Hausgemachte Bratensülze  
mit Kernöl und buntem Salat garniert, dazu Bratkartoffeln 
€ 8,90 

Brotzeitbrettl 
Speck 1 , Frischwurst, kalter Braten, Käse, Butter und Bauernbrot 
€ 9,90 

Kalter Schweinebraten mit Kren, Essiggurke, Butter und Bauernbrot 
€ 8,90 

Bayrischer Wurstsalat mit Zwiebeln und Brot 1,2,3 € 6,80 

Schweizer Wurstsalat 
mit Zwiebelringen, Käse, Paprika und Bauernbrot 1,2,3 € 7,40 

Obazda  
  mit Zwiebeln und frischer Breze € 5,90 


